WEIHNACHTEN 2010

Das schlesis

Die 1945 schwer zerstorte Stadt Neisse besinnt sic

Visrt Norbert Mapr

MEISSE/NYSA. Diescs Jahr
war fch an  Elchendor(ls
Grab. Ende Oktober, an @+
nem Karen Herbsttag, der
dem Dichter gefallen hatte,
Hundert Jahre nach seinem
Tod kam ich zur Welt, in der
Kinderzeit der Dundesrepub-
lik, fernab von Eichendorfls
letzter  Rubestitte In der
schlesischen und heute pol
nischen Stadt Nysa, die bis
1945 Nelsse hieb,

Der Besuch an Elchen-
dorffs Grab war Teil einer
Heise in die elgene Familien
geschicht it Ergihlungen
der aus Neisse vertricbenen
Groeltem im Kopl. Mag die
Erinnerung  daran &
durch die lange Zeit verblasst
gewesen seln, so wunde sie
doch mit jeder Begegnung
vor Ort lebendiger Auch
durch den Gang um Grab
des adligen Pocten, zu dem
frither die Neisser Schulkin
der, zu denen auch melne
Mutter gehbrte, einmal jihr-
lich In Klassenstirke pilger-
len

Doch die Verchrung fr
den romantischen Lyriker in
dessen schlesischer Helmat
wilhrt bis heute. Zum Erhalt
des Eichendorfl-Denkmals
Nelsse steucm Sponsoren
aus Deutschland und Polen
Geld bel, darunter TV-Enter
tainer Thomas Gottschalk,
dessen Eltern aus dem nahen
Oppeln stammten. Und der
stadtnahe Rad- und Wander-
weg. den das Verkehmbliro
von Nysa Touristen emp-
fichit, Mhrt Gber die alten
Festungsanlagen zur Eichen
dorfMidbe, von wo man einen
guten Blick Qiber Neisse bis
hin zu den Sudenten hat

Heute sind die Bastionen
die von den preulischen Er
oberern nach 1741 angelegt
wurden, biswe Iyilische
Ausflugszicle. Das war nicht
im Sinne der Erfinder, die
dort Soldaten unterbrachten
und bis ins 20. Jahrhundernt
Kriegsgefangene  einsperr
ten, darunter so bekannte
wie den franzGsischen Ex
prisidenten Charles de Gaul
le, den die Deutschen 1916
vor Verdun gefangen nah
men und nicht ahnten, was
noch aus fhm wenden sollte

Dass die Preufien diezuvor
habshurgische Festung
Nelsse zu einer der massivs-
ten in Schlesien machten,
sollte [hr noch zum Verhing-
nis werden. Eine starke Mili
tilrbasis blieh die Stadt nim
lich bis zum Zweiten Welt
krieg, in dem Hitlers Wehr-
macht in den alten Befesti-
gungsstollen Walfen und
Munition lagerte und in
Neisse groic Kasernen un-
terhielt. Bei der Ervberung
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Schlesiens durch die Sowjet-
armee im Frithjahr 1845 wur-
(e die bis dahin gt erhaltene
Altstadt mit beeindrucken-
den Kirchen sowle vielen
Bingerhiusern der Renals-
sance und des Barock fast
gans zerstirt. Ebenso grivnd-
lich wurde danach die deut-
sche Pevilkerung vertrichen
Twierdea Nysa® (LFestung
Nelsse™): Mit dieser Berelch
nung wirbt die Stadt - mit A
nanzieller Unterstitzung aus
Brilsscl - heute trotic
Besucher, Kaseme
und die Initialen Friedrichs
des Grotien stehen Gber dem
Eingangstor der istenin:
formation. Im ersten Stock
der von Grund auf restaurier-
ten Rastion ist das Verkehrs
bitro untergebracht, und
es gibt Stadtpline, Bild
binde Info-Rro-
schiiren auch in deut-
scher Sprache, Das
Biiro nlmmt nur el
nen Kleinen Tell
der Fliche auf
dieser Etage in
Anspruch
mehr  braucht
cine  Ausstel-
lung von Sol
datenunifor-
men aus der
Stadige
schichte. Ein
mal im Jahr
finden als be-

sonderc  Tou-
ristenattrakti-
ondie -Tage der

Festung Nelsse®
i, an denen
sich Menschen
diese  Uniformen
unzichen und Sze-
nen der fast viermo-
natigen.  napoleoni-
schen Belagerung von
1807 an den Original
schauplitzen nachspie-
len.

Diese Form des Umgangs
mitder Geschichie [hrer Stadt
ist fMr die jetzigen Bewohner
eine Art Abrechnung mit der
Vergangenheit. Denn unter
der kommunistischen Herr-
schaft war in Nelsse wie iiber:
all in den von Polen neu besic
delten Gebieten die Erinne
rung an die deutsche Zeit vor
1945 verpdnt.

Die Probleme aber blieben
diesclben. Schon zur Griln-
derzeit setzien die alten Fes-
willle der  Entwicklung
der geschichtlich bedeuten
den Stadt Grenzen. Nur nach
Slhden konnte sie sich ausdeh-
nen, dort entstanden Siedlun
gen und Betriebe der Maschi
nenbauindustrie, die es heute
nicht mehr gibL. Nach dem
Zweiten Weltkrieg spielte der
Automobilbau in Neisse eine
gewisse Rolle, dont wunden
Klelnbusse der Marke Nysa®
gebaut. Nach dem Fall des Ei
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che Rom erwacht neu

sernen Vorhangs (bernahm
eln korcanischer  Autokon-
zerndas Nysa®-Werk, moder-
nisterte e und legte die neve
Fahrik still, nachdem sle 1007
vom Hochwasser der Glatzer
Nelsse dberflutet wonden war
Dabel hatten die reglonal
Verantworilichen auch bei
dlesem  Problem  versucht,
aus der Not ctwas Goewinn=
bringendes 2u machen 1671
wurde der aus dem Glatzer
Schneegebinge  kommen-
de Fluss  erncul
alfgestaut.

Nach dem 1932 fer-
tiggestellten  Ottmachauer
Staubecken entstand 50 ein
zweiter grofler Stausee  vor
den Toren der Stadt, der im
Sommer vicle Segler, Surfer
und Badegiste anlockt

Im Tourismus sieht die
Stadt Nysa eine wichtige
Chance - und besinnt sich
dabei zunchmend nuch fhrer
kulturellen Wurzeln. So stifit
man nevendings vielerorts in
der Stadt auf Hronzetafeln,
die an frithere deutsche Be-
wohner erinnern. An den
Zoologen Bernhard Grzimek
zum Beispiel, der 1909 in
Nelsse geboren wurde und
am  Realgymnasium  der
Stadt 1928 sein Abitur mach-

te, Oder an den ehenfalls nus
Nelsse stammenden  Medi:
2in-Nobelpreistriger Konrad
Ploch (1912-2000).
Besondere Verehrung in
Nysa genlefit aber elne Frau
aus der deutschen Stadige
schichte:  Mara  Merkert

(1817-1672) erlebte in Nelsse
Not und Elend des Frithkapi-
tallsmus zu Zeiten des schle-
sischen Weberaufstands. Sle
grilndete mit Gleichgesinn-

ten den Orden der Schwes-
tern von der Helligen Elisa-
beth (Grave Schwestern®),
dessen Mutterhaus sich bis
heute in Neisse befindet. Die
Gritnderinnen beschiiftigten
sich vor allem mit der ambu
lanten Pflege kranker Men-
schen. Heute gehdren dem
Orden weltweit rund 10000
Schwestern an, und Mitgriin-
derin Maria Merkert wurde
1997 in der Nelsser Stadtkir-
che Sankt Jukobus, selig ge-
sprochen
Elchendorff, Merker,

Grzimek = sie haben das alte
Nelsse gekannt. Auch meine

1 des Kondite

15 Martin Rabbel. Nach

on und ist heute In Westerkappeln

h zunehmend ihrer langen,

Mutter erinnert sich noch an
den Beinamen Jschiesisches
Rom®, das die an Prachibau-
ten reiche Stadt bis zu threr
Zerstinung trug. Auch wenn
die  Altstadt  Jetzt  von
schmucklosen Waohnblb-
chken geprigt wird, sind fm-
merhin diedas Stadtbild pri-
genden Kirchen wieder in gu-
tem Zustand: Sankt Jakobus
sowic die Jesuiten- und die
Kreuzkirche mit [hren baro-
cken Tormen. Prigend [0r
das Stadibild war Ober
Jahrhunderte  nuch
der schinnke

 Welhnachts-Klassiker aus
Schleslen: Neisser Konfekt
mit Schokolade Oberzogen.

Fota: Mlsus Lindemann

Turm des gotisches Rathau-
ses, das 1945 In Schutt und
Asche fiel. Durch private
Spenden ist an seiner Stelle
cine modemne  Beton-Stahl-
konstruktion entstanden, die
in fhrer Form an den alten
Turm von 1488 erinnert und
die alte Silhouette der Stadt
wicdererstehen liet
Rickbesinnung betreiben
die Dewohner Nysas auch in
andercr Hinsicht. Einst war
thre Stadt weithin bekannt
fiir ihre Honig- und Pleffer-
kuchenbickertrdition. Da-
von zeugen Epitaphe fir Plef-
ferkuchen-Bicker in Sankt

Dachhdhe eing

-Grofe Kirche™ holit die Neisser Stacthirche 51
ootiseha Hallankirek

auch deutschen Geschichte

Jakobus aus dem 16. und 17.
Jahrhundert. 1677 crlaubte
der Breslaver Fiirstbischol
diesen Handwerkern in sel-
ner Residenzstudt Nelsse die
Grindung einer efgenen Gil-
de. Zwoll Lebkuchenbicke-
refen gab es dort noch 1025
mit Firmennamen wie Gebr
Relchelt, Gebr Artelt oder Jo-
sef Sandmann, und ihr be-
kanniestes  Erzeugnis  war
Netsser Konfekt.

Das alles Ist nachzulesen in
einem Internetforum, indem
polnische Kommentarschrel-
ber den Verlust dieser Hand-
werkstradition beklagen. Ein
User weist aufl eine deutsche
Bezugsquelle hin, bei der
Nefsser Konfekt noch heute
u beziehen Ist: die O sc=

rie Rabbel in Westerkap-
peln bel Osnabrilel

Im dortigen Gewerbege-
biet befinden sich Pro-
duktion und Vertrieb,
zum  Unternchmen,
das In der Hochsal-
son bis zu 100 Mitar-
beiter beschiftigt,
gehort aber auch
das Café am Markt
in Tecklenburg.

Die Firma, 1907

von Paul Rabbel

in Bad Landeck in
der Grafschaft

Glatz gegriindet,

steht in der Tra-

dition der schle-
sischen Kondito-
ren und stellt ne-
ben Honigkuchen
auch Schokolade,
Gebéick und Prali-
nen her. Mit typisch
schlcsischen  Produk-
ten wie Nelsser Konfekt,

Liegnitzer Bomben und

Fischkuchen beliefert die

Confiscric  Rabbel  vor
Welhnachten eine seit Jah-
ren konstante Zahl von etwa
1000 Kunden Im gesamten
Bundesgebiet, wie der Enkel
des Firmengriinders und jet-
zige Chef Norbert Rabbel be-
richtet. Zu den Kunden geht-
ren Privatlente, aber auch
Fachgeschiifte bis hin zu
Dallmayr in Miinchen oder
KaDeWe in Berlin

In Nysa mache ich mich
mit einer Geschenkpackung
des dortigen Teekeksherstel-
lers Cukry Nyskie® und ei-
nem etwas mulmigen Gefithl
aufl zum frilheren Haus mei-
ner Grofieltern, das fch nur
aus Erzihlungen kenne und
in dem nun eine polnische
Familie wohnt. Doch besser
als Geschenke funktionieren
dort meine Grundkenntnisse
des Polnischen als Thrd(fner
Und immerhin reichen sle
auch, um den Taxifahrer zu
verstehen, der mich dort hin-
bringt. .Nysa®, s0 sagt er, .0
slaski rzym= Neisse ist das
schlesische Rom.

-
- Jakobus im Volksmund. Sie ist mit 71 Meter
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Neisse.  Fota: Norbert Mayes
Markt und StraBen
stehn verlassen

still erleuchtet jedes Haus
sinnend geh ich

durch die Gassen

alles sleht so festlich ans.

An den Fenstern
haben Frauen
buntes Spielicug
fromm geschmilckl
| tausend Kindlein

| steh’ n und schauen
sind so wunderstill
| beglilckt.

| (Joseph von Eichendorff,
| 1788-1857)

Rezept filr
Karpfen mit
Fischkuchensauce

Mohne, Kise- und Streufiel-
kuchen sind in Polen und
Deutschland belicbt. Sie ha-
ben gemedn, dass sie aus
Schlesien sind. Wie Fischku-
chen zum Herstellen einer
Karpfensauce. llier das Re-
zept des Herstellers Rabbel
fiir 6 Portionen. Karpfen, 60
EL Essig. 50 g Rosinen, Sup-
pengriin, Zwiebel, 4 EL But-
ter, Y Liter dunkles Bier, Lor-
beerblatt, 80 g Fischkuchen,
% TL Zitronensaft. Vom
Fisch Kopf und Schwanz ab-
trennen, thn lings halbieren,
Hilften in je 3 Portionsstilcke
schneiden, mit Essig betriiu-
feln. 30 Minuten richen las-
sen. Rosinen in Weiiwein
einweichen. Suppengriin
klein schneiden und zusam-
men mit rerhackter Zwiebel
in Butter anbraten. Etwas
Wasser mit Gewlirzen hinm-
figen, 15 Minuten kbcheln
lassen. Die Hilfte des Biers
dazugiclien und 5 Minuten
zichen lassen. Fischkuchen
Im restlichen Bier aufwei-
chen, diesen zum Gem(ise ge-
ben und aufkochen lassen
Karpfenstiicke mit ausge-
drilickten  Rosinen in der
Sauce 15 Minuten zichen las-
sen. Fisch auf Platte warm
stellen. Sauvce mit Mehl bin-
den und mit Salz, Pleffer und
Zitronensaft abschmecken.




